
1 けせんの海　華 150g 1個
製造日より

冷凍で
180日

2
けせんの海　一膳カップ

ほたていくらめかぶ
75g 1個

製造日より
冷凍で
180日

3
けせんの海　一膳カップ

ほたてかにめかぶ
75g 1個

製造日より
冷凍で
180日

4
けせんの海　一膳カップ

特製松前漬け
70g 1個

製造日より
冷凍で
180日

5
熊谷精肉店　くまがいホ
ルモン(みそ味）※冷凍

くまがい
ほるもん
みそ味

450g入り
（約３人

前）

1個

製造日より
冷凍で２ヶ月、

解凍後は
冷蔵で３日

6
熊谷精肉店　くまがいホ

ルモン(塩味）※冷凍

くまがい
ほるもん

塩味
300g入り

1個

製造日より
冷凍で２ヶ月、

解凍後は
冷蔵で３日

＜取扱い商品リスト＞

№ 商　品　名　 商品画像 規　格
ケース
入  数

賞味
期限

（温度帯）

質の良いお肉が買えることで定評があり、陸前高田市民に愛されている、
「熊谷精肉店」の大人気商品です。
看板商品「くまがいホルモン（くまホル）」は、自家製の味噌ダレと米崎りんごを使った甘辛い味付けが
特長で、焼いても煮てもご飯に合う逸品です。
いつでも冷凍庫にスタンバイさせておけば、簡単に美味しいおかずが作れます。
450g入り（約３人前）

新鮮な国産ほたて、三陸産の肉厚めかぶ、美味しいいくらをたっぷり使用した豪華な海鮮丼が簡単に味わえます！
素材の旨みを生かしたバランスの良い味わいで、手軽に本格的な海の恵みを楽しめます。
冷凍の小分けパックなので、食べたい時にサッと解凍して便利にお使いいただけます。
あたたかいご飯にのせるだけで、すぐに本格的な海鮮丼が完成！
忙しい日のお食事や、ちょっとした贅沢気分を味わいたい時に最適です。
三陸の海の幸を自宅で手軽に満喫してください。
この「けせんの海　一膳カップ　ほたていくらめかぶ」で、海の美味しさをもっと身近に感じてください！

三陸の豊かな海で育った新鮮なほたて、国産のめかぶ、そしてズワイガニを贅沢に使用した海鮮丼の具です。素材
の旨みと食感を大切に、一つ一つ丁寧に仕上げました。
食べきりサイズの小分けパックなので、冷凍庫にストックしておけば、いつでも気軽に海の恵みを楽しめます。
解凍してあたたかいご飯にのせるだけで、手軽に本格的な海鮮丼が味わえます。
素材の新鮮さと産地にこだわった、陸前高田ならではの逸品です。
忙しい日や特別な日のごちそうとしてもおすすめです。
この「けせんの海　一膳カップ　ほたてかにめかぶ」で、海の美味しさをもっと身近に感じてください！

甘めの優しい味付けが特徴の特製松前漬け！
厳選された海の幸をたっぷり使い、丁寧に仕上げた贅沢な一品です。
冷凍の小分けパックなので、食べたい分だけ解凍して手軽にお楽しみいただけます。
あたたかいご飯にのせるだけで、すぐに本格的な海鮮丼が完成。
ご家庭で簡単に海の恵みを味わえるので、忙しい日のお食事やちょっとした贅沢にもぴったりです。
子どもでも食べやすい甘めの味で、ご飯が進むこと間違いなしです。

商品コメント

従来の松前漬を、お客様のお声を参考に試行錯誤を重ね改良した新しいけせんの海です。
子供から大人まで召し上がってもらえるようにやさしい味付けにした特製の松前漬をベースに
いくら、あわび、ふかひれを盛り付けました。見た目にも華やかな海鮮漬をぜひご賞味ください。

陸前高田市民に長年愛される「熊谷精肉店」の大人気商品。
質の良い肉を扱う老舗精肉店が手掛けるホルモンは、塩味ならではのあっさりとした旨みが魅力で
す。

冷凍庫に常備しておけば、焼くだけでご飯がすすむおかずに。野菜と一緒に炒めても、鍋に加えても
美味しく、さまざまなアレンジが楽しめます。
300g入り（約2人前）
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№ 商　品　名　 商品画像 規　格
ケース
入  数

賞味
期限

（温度帯）
商品コメント

7
磯ヤ海産　陸前高田産

むきホヤ
200g 1個

製造日より
冷凍で
180日

8 海鮮ドリア　ほたてドリア
一人前
（250g）

1個
製造日より

冷凍で
180日

9 海鮮ドリア　牡蠣ドリア
一人前
（240g）

1個
製造日より

冷凍で
180日

10

the・孤高の個食鍋
豚バラチーズトマトカ

レー鍋

一人前
（290g）

1個
製造日より

冷凍で
180日

11
the・孤高の個食鍋

牡蠣鍋
一人前
（270g）

1個
製造日より

冷凍で
180日

陸前高田市のブランド米【たかたのゆめ】を使用。旨みが凝縮された蒸し牡蠣×スパイシーなサルサ
ライスのドリア。おいしい海のごちそうと、相性バッチリなライス、濃厚なチーズソースのハーモニーを
ぜひお楽しみください。

お召し上がり方：外装フィルムを外し、冷凍のまま電子レンジで加熱してください。
　　　　　　　　500ｗで約6分30秒程度が目安です。

ひとりでも鍋が食べたい！でも具材を切ったり煮たりするのは面倒！そんなあなたにおすすめの、あ
たためるだけで簡単に孤高の時間を楽しめるひとり鍋セット。トマトを使用したスープをベースに、岩手
県産の豚バラ、特製のチーズソースが入ったスパイシーな香り漂う【豚バラチーズトマトカレー鍋】。

お召し上がり方：外装フィルムを外し、冷凍のまま電子レンジで加熱してください。
　　　　　　　　500ｗで約8分程度が目安です。

ひとりでも鍋が食べたい！でも具材を切ったり煮たりするのは面倒！そんなあなたにおすすめの、あ
たためるだけで簡単に孤高の時間を楽しめるひとり鍋セット。生姜とハーブの香り漂う黄金色の特製
スープに、三陸産の牡蠣などが入った【牡蠣の和風鍋】。

お召し上がり方：外装フィルムを外し、冷凍のまま電子レンジで加熱してください。
　　　　　　　　500ｗで約8分程度が目安です。

磯の香りと濃厚な旨みを、そのままご家庭で。
三陸・陸前高田の豊かな海で育った天然ホヤを、食べやすいむき身にして新鮮なまま冷凍しました。
水揚げ後すぐに加工・凍結することで、ホヤ特有の磯の香りと濃厚な旨みを逃さずぎゅっと閉じ込めて
います。
解凍後はそのまま酢の物や刺身風にしても、軽く炙って香ばしさを楽しんでも絶品！
クセになる味わいは、お酒のおともにもぴったりです。
「ホヤは初めて」という方にも挑戦しやすく、地元漁師が愛する新鮮な味を気軽に味わっていただけま
す。

陸前高田市のブランド米【たかたのゆめ】を使用。贅沢に丸ごと使用したホタテ×香辛料の香りが食
欲をそそるタンドリーライスのドリア。おいしい海のごちそうと、相性バッチリなライス、濃厚なチーズ
ソースのハーモニーをぜひお楽しみください。

お召し上がり方：外装フィルムを外し、冷凍のまま電子レンジで加熱してください。
　　　　　　　　500ｗで約6分30秒程度が目安です。
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